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401 pers. +

201-400 pers.

100-200 pers.

Buffet économique

5259%

5.50 $

575 %

Sandwichs:
Oeufs, Jambon, Lard

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Cornichons, Salade de chou

Gateaux:
Vanille, Chocolat, Carottes

Café, The

401 pers. +

201-400 pers.

50-200 pers.

15-49 pers

Buffet #1

595 9%

6.25 $

6.55 $

7.55 %

Sandwichs:
Oeufs, Jambon, Lard, Poulet

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Cornichons, Olives, Carottes

Fromage Cheddar doux

Patisseries francaises

Café, Thé
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401 pers. +

201-400 pers.

50-200 pers.

15-49 pers

Buffet #2 6.60 $ 6.95 $

7.25%

8.25%

Sandwichs:
Oeufs, Jambon, Lard, Poulet

Salades:
Choix de 3 sortes - Voir section Assortiment de salades

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Cornichons, Olives, Carottes

Fromage Cheddar doux
Patisseries francaises

Café, The

401 pers. +

201-400 pers.

50-200 pers.

15-49 pers

Buffet #3 8.95% 945 %

9.75 $

10.75 $

Sandwichs:
Oeufs, Jambon, Lard, Poulet

Salades:
Choix de 3 sortes - Voir section Assortiment de salades

Viandes froides:
Tranches de jambon, Pastrami, Jambon pressé, Pain de viande et poulet,
Salami, Saucisson polonais

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Cornichons, Olives, Carottes

Fromage Cheddar doux
Patisseries francaises

Café, Thé
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250 pers. + | 150-249 pers. 75-149 pers.

Buffet #4 10.95 $ 1145 % 1195 %

Viandes froides:

Tranches de jambon, Tranches de poitrine de dinde, Tranches de lard,
Salami, Paté de campagne, Paté de foie gras, Pastrami (boeuf fumé),
Saucisson polonais

Salades:
Choix de 4 sortes - Voir section Assortiment de salades

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Olives, Dills, Cornichons, Betteraves, Carottes, Sauce aux
canneberges

Fromage Cheddar doux
Pain et beurre

Patisseries francaises

Café, The
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200 pers. + 100-200 pers.

Buffet #5 - Buffet de la Cuisine Volante
Buffet chaud et froid 18.95% 19.45 $

Fesse de boeuf « au jus », Poulet a la King, Riz au beurre persillé ou
aux légumes, Boeuf bourguignon, Pommes de terre en purée

Viandes froides:

Tranches de jambon, Tranches de lard, Paté de foie gras, Saucisson
polonais, Poitrine de dinde tranchée, Paté de campagne, Pastrami
(boeuf fumé), Salami, Oeufs farcis, Petits pains fourrés : oeufs, jambon
et poulet

Salades:
Choix de 4 sortes - Voir section Assortiment de salades

Hors-d'oeuvre:
Céleri, Cornichons, Olives, Betteraves tranchées, Dills, Carottes, Sauce
aux canneberges

Fromage Cheddar doux
Pain et beurre

Raifort

Moutarde forte
Patisseries francaises

Café, The

200 pers. + 100-200 pers.

Buffet #6 - Buffet Boeuf du Baron 16.45$ 17.95%

Fesse de boeuf et raifort, Pommes de terre en purée, Jambon Forét
Noire, Dinde tranchée, Salade de chou, Salade jardiniére, Hors-d'oeuvre,
Bagatelle au Grand Marnier, Pain et beurre, Café, Thé

Servi dans du jetable
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250 pers. + | 150-249 pers. 65-149 pers. 30-64 pers.
Buffet #7 - Buffet Chinois 13.95 % 1450 $ 14.95 $ 16.95 $
Soupe Won Ton, Roulés aux oeufs et sauce aux prunes, Riz frit aux
légumes, Cotes de lard relevées a l'ail, Boules de poulet aigres-douces,
Légumes chinois, Macaroni au boeuf, Biscuits aux amandes et bonne
fortune, Café, Thé

250 pers. + | 150-249 pers. 65-149 pers. 30-64 pers.
Buffet #8 1195 % 12.45 $ 1295 % 13.95 %

Mets chauds:
Boulettes (au choix), Patates en purée ou Riz frit

Viandes froides:
Tranches de jambon, Tranches de lard, Poitrine de dinde

Salades:
Verte, Chou, Macaroni, Patates

Hors-d'oeuvres:
Céleri, Olives, Dills, Cornichons, Betteraves, Carottes, Sauce aux
canneberges

Fromage Cheddar doux
Pain et beurre
Patisseries francaises

Café, The
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Buffets funérailles

80-199 pers.

200-399 pers.

400 pers. +

Buffet #1

475 %

455 %

4.30 $

Sandwichs assortis: Oeufs, Jambon, Lard

Hors-d'oeuvres:

Batonnets de carottes et de céleri, Trempette, Olives, Cornichons
Salade: Chou

Patisseries variées, Café, Thé

Buffet #2

555%

| 5.30 $

| 5.05 $

Sandwichs assortis: Oeufs, Jambon, Lard

Hors-d'oeuvres:

Batonnets de carottes et de céleri, Trempette, Olives, Cornichons
Salade: Chou

Fromage doux (St-Albert)

Patisseries variées, Café, Thé

Buffet #3

6.05 $

| 5.75 $

| 555%

Sandwichs assortis: Oeufs, Jambon, Lard

Hors-d'oeuvres:

Batonnets de carottes et de céleri, Trempette, Olives, Cornichons
Salades: Chou, Macaroni

Fromage doux (St-Albert)

Patisseries variées, Café, Thé

Buffet #4

6.30 $

| 6.05 $

| 575%

Sandwichs assortis: Oeufs, Jambon, Lard

Hors-d'oeuvres:

batonnets de carottes et de céleri, Trempette, Olives, Cornichons
Salades: Chou, Macaroni, Patates

Fromage doux (St-Albert)

Patisseries variées, Café, Thé

* N.B.
50-79 pers.: Ajouter 0.50 $ / pers.
20-49 pers.: Ajouter 1.00 $ / pers.
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401 pers. + 201-400 pers. | 50-200 pers.

Sandwichs ouverts 10.35 $ 10.65$ 10.95 $
Salade de poulet sur profiterole, Tranches de jambon et fromage sur
croissant, Tranches de boeuf sur pain crolté, Tranches de dinde sur
brioche, Viande fumée et cornichons sur pain de seigle, Trempette et
légumes, Fromage Cheddar assortis, Café, Thé

250 pers. + | 150-249 pers. 65-149 pers. 30-64 pers.
Brunch 12.50 $ 13.25$ 1395 % 1495 $
Salade de fruits frais dans un jus d'orange
Bacon, Jambon et Saucisse, Feves au lard, Patates rissolées, Salade de
chou, Fromage Cheddar et cottage, Patisseries danoises et muffins,
Quiche Lorraine, Oeufs brouillés, Betteraves marinées, Tomates et
concombres, Roties et confitures, Croissants et beurre, Café, Thé

250 pers. + | 150-249 pers. 65-149 pers. 30-64 pers.
Petit déjeuner 8.25% 8.75 % 9.25% 9.95 %
Jus d'orange ou pomme, Bacon, Jambon, Saucisses, Oeufs brouillés,
Réties et confitures, Café, Thé
Ajout de mets chauds avec buffet: Par pers.
Poulet a la King avec riz 2.25$%
Boeuf Bourguignon avec riz 2.25 %
Boulettes Stroganoff avec riz 2.00 $
Lasagne 150%
Cétes de lard relevées a l'ail avec riz 225%
Patates normandes 1.00%
Tourtieres 1.00 $
Poulet pané 2.00 $
Féeves au lard 1.00 $
Ragout de boulettes canadien 2.00 $
Riz frit (& votre choix) 1.00 $
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250 pers. & +

150-249 pers.

50-149 pers.

Vin et fromage

10.45 $

10.95 $

11.95$%

Assortiments de 12 sortes de fromages:

Cheddar doux, médium et fort, Oka, St-Paulin, Camembert, Brie, Havarti
au poivre, aux fines herbes, Gouda, Emmenthal et autres fromages fins

Paté de campagne et foie gras, Centre de fruits (raisins verts et rouges,
pommes, poires et autres fruits frais en saison), Hors-d'oeuvres, Biscuits
assortis et pain croté, Café, Thé, Coupes a vin en plastique

Barbecue

Quantité et prix - Voir avec le traiteur

Steaks de contrefilet (New York) ou d'aloyau, ou Steaks de cotes, ou
Poulet et cotes de dos

Bar salades: Environ 20 items

Comprenant:

Différentes variétés de salades
Viande
Fromage

Bar desserts:

Comprenant:

Patisseries assorties
Tartes
Gateaux

Pain et beurre

Café, Thé
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50 pers.

Table hors-d'oeuvre avec repas 6.95$%
Table hors-d'oeuvre sans repas 8.95%
Mousse de crevettes, Paté de campagne, Paté de foie gras, Crudités et
trempette, Tacos et trempette mexicaine, Plateau de fromage
Craquelins assortis, Baguette de pain, Plateau de fruits frais

Par pers.
Autres:
Fromages cheddar doux avec craquelins 295 %
Crudités et trempette a I'oignon 1.75 %
Sandwichs: Coupés et placés Non coupés
Viandes: Oeufs, Jambon, Poulet ou Lard 15.00 $ 13.00 %
Salades: Lalivre
Chef (verte) 4.00 $
Patates 400 %
Patates et oeufs 4.00 $
Macaroni 400 %
Chou 4.00 $
Riz 4.00 %

Page 10




Assortiment de salades:

Inclus avec le repas - Choix de 1 salade

Salade du chef

Salade de patates

Salades de patates et oeufs
Salade de macaroni

Salade de chou

Salade de riz

Salades additionnelles diverses - Voir traiteur pour colt additionnel

Salade de concombres et creme s(ire
Salade de haricots

Salade de riz et jambon

Salade de riz et crevettes

Salade de brocoli et chou-fleur

Aspic de tomates

Salade de poulet

Salade de légumes marinés

Autres variétés et saveurs de salades disponibles...

Amuse-gueules:

La douzaine

Oeufs farcies (minimum 4 dz) 6.00 $
Profitéroles au poulet 6.00 $
Canapés (minimum 6 dz) 18.00 $

Autres variétés disponibles sur demande...
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